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6 Sake Nigiri Maguro Nigiri Ibodai Nigiri Izumidai Nigiri Shme Saba Ika Nigiri Tako Nigiri Ebi Nigiri Kani Nigiri

— Lachs Thunfisch Butterfisch Tilapia filet Nigiri Tintenfisch Oktopus Garnele Surimi
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Unagi Nigiri Ama Ebi Nigiri Tuna Corn Nigiri Crispy Duck ; Masago Ni%iri Wasabi Tobiko Negi Toro l(ligiri Inari Nigiri Goma Wakdme
Aal Tiefseegarnelen Thunfisch, Mais Nigiri Orangene Fischrogen,  Nigiri Thunfisch mit Tofu Nigiri

Ente Fischrogen mit Wasabi  Fischrogen Algensalat
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Takuan Nigiri

21 W

Flamed Sake
Mayo Nigiri
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Avocado Nigﬁi A\

Avocado
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Flamed Maguro
Nigiri
Thunfisch
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Flamed Ibodai Tamago Nigiri
Nigiri Ei
Butterfisch
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Sake Cheese Flamed Ebi Cheese Nigiri

Eingelegter Rettich Nigiri Garnele, Kdse

Lachs flambiert Lachs, Kdse
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MAKI

Sake Mdf(’i Maguro Maki Ebi Makii_ Avocado Maki V* Takuan iluki A% Goma Wal'(iéine V* Miinster Roll V¥ Kappa Ni‘t.:l.ki. A% Taipei Roll
Lachs Thunfisch Garnele Avocado Rettich Maki Gurken Lachs Teriyaki
Algensalat
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36 .2 37 & 38 39 40 41 42 ° 43 44
California Maki Shanghai Roll Paris Roll Alaska Roll Dehli Roll Seoul Roll v London Roll V¥ Osaka Roll Philadelphia Roll
Tempura Garnele Lachs Mayo Teriyaki Lachs Mayo Hiihnerfleisch Lachs scharfe sauce SuBkartoffeln Thunfisch Lachs Frischkdse

a8 & a9 .'

Sake Temaki
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Bangkok Roll \*

Avocado, Mango
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Tempura Temaki

47
Saigon Roll Tuna Temaki

Thunfisch / Tuna

Lisabon Roll

Thunfisch, Garnelen Shrimp, Mango Lachs / Salmon Garnele / Shrimp
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< Tom Yam Kung Miso Shiru V° Goma Wakame V© Edaname — Mini Friihlings- Crispy Duck Tintenfischringe Tempura Ebi
0 Thai-Suppe Sojabohnensuppe Algensalat Sojabohnen E rolle V¥ Ente Squidrings Garnelen
o
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a Hodepab v Kimchi v Hanil Don v Sashimi Salat x Tempura Yasai ¥ Tempura Tofu” Wun Tun Gyosat \°
a Fischsalat mit Reis Chinakohl Lachs mit kimchi Fischsalat, Mayo, o Gemiise Tofu Teigtasche Maultasche
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Garnelen Salat o Tori Fly Sweet Potatoes ” Tonkatsu ' Tako Yaki -

Shrimpsalad Hdhnchen SuBkartoffel Schweinefilet Oktopusbdllchen
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L Yaki Sake Yaki Tai Yaki Ibodai Yaki Ebi Umami Sake Umami Tai Umami Ibodai
5 jap. Butterfisch
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L Hotate Tori Spiefle Chashu Pork Rinderfilet Umami Kohitsuji Beefroll Satay SpieBle Yaki Yasai
z Jakobsmuschel Hédhnchen Schweinefilet Beef Roastbeef v Lammkotlett Rinderrolle Hédhnchen Gemiise
5 Beef Lamp
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91 % 92 93 %

90
Yaki Soba V~

Nudeln, Noodles

Umami Ebi v Butaniku

Garnelen, Shrimp

Chicken Curry ¥

ALL YOU CAN EAT
6 80 PRO PERSON
?

Hdhnchen, Chicken Schwein, Pork
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E Gebackene Mango Eis Matcha Eis Kiirbisbdllchen

o Banane V~ Pumpkin Ball
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Sesam Eis

100

Matcha Brownie

Yuzu Eis
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